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Theresas Elisenlebkuchen

Zutaten (fur 35 Stiick - o 70 mm):

* 6 Eier * 250 g gemahlene Haselniisse

* 180 g brauner Zucker * 200 g Orangeat (etwas zerkleinern)
* 2 EL Honig * 200 g Zitronat (etwas zerkleinern)
* 2 TL Zimt * Oblaten (@ 70 oder 90 mm)

* 1 TL Lebkuchengewirz * Mandeln (blanchiert und ganz)

* 1 Prise Salz * Fur die Glasur: Zartbitter-Kuvertire
* 250 g gemahlene Mandeln oder Puderzucker und Amaretto

Zubereitung:

* Eier, Zucker und Honig schdn schaumig schlagen. Dann die restlichen
Teigzutaten untermischen.

* Den Teig auf die Oblaten streichen. Mein Tipp: Hierflr einen Eisloffel benutzen
und immer wieder ein wenig mit Wasser anfeuchten, um den Teig schon
gleichmaBig verteilen zu kdnnen.

* Belegte Oblaten auf das mit Backpapier ausgelegte Blech legen und bei
150° Ober- und Unterhitze ca. 20 Minuten backen.

* Nach dem Erkalten entweder mit der Kuvertlre oder einem Guss aus
Puderzucker und Amaretto Uberziehen und mit den Mandeln verzieren.




